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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Color: marrén
Sabor y olor: Tipico del chocolate; sin sabores ni olores extremos.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Cacao Total: 34% (minimo)
Azucar: 53% (maximo)
Materia grasa total: 35-37%
Humedad: Inferior a 1%

COMPOSICION

1- INGREDIENTES:

Azucar, manteca de cacao, LECHE entera en polvo, pasta de cacao, suero de LECHE en polvo, emulgente
(E-322 lecitina de girasol) y aroma natural de vainilla. Cacao: 34% minimo.

Puede contener trazas de frutos de cdscara, cacahuetes y soja. Sin gluten.

Todos los ingredientes y aditivos estan elaborados de acuerdo con la legislacion UE.

Cumple con la Directiva 2000/36/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, relativa a los productos de cacao y chocolate

GMO STATUS: Este producto no es GMO de acuerdo con la legislacion 1829/2003 y la 1830/2003 este producto no tiene que ser declarado como tal.

IONIZACION: Este producto no contiene ingredientes tratados por radiacién ionizante.

CONTAMINANTES: Cumple con la legislacién (CE) 1881/2006 por la que se fija el contenido mdximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios.
PLAGUICIDAS: Cumple con la legislacion (CE) 396/2005 relativo a los limites méximos de residuos de plaguicidas en alimentos y piensos de origen vegetal y animal.
ETIQUETADO: Cumple con la legislacion (CE) 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

2- ALERGENOS:

ALERGENO CONTIENE PUEDE NO CONTIENE
comMmo CONTENER*

INGREDIENTE

Cereales que contengan gluten X

Crustaceos y productos a base de crustaceos X

Huevos y productos a base de huevos X

Pescado y productos a base de pescado X

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes X

Soja y productos a base de soja X

Leche y sus derivados X

Frutos de cascara X

Apio y productos derivados X

Mostaza y productos derivados X

Granos de sésamo y productos a base de sésamo X

Didxido de azufre y sulfitos en concentracién >10 mg/kg SO2 X

Altramuces y productos a base de altramuces X

Moluscos y productos a base de moluscos X
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3- INFORMACION NUTRICIONAL:

Valores medios por 100g de producto

VALOR ENERGETICO 2287 KJ /550 Kcal
GRASAS 355¢g

de las cuales saturadas 22,3g

HIDRATOS DE CARBONO 54,0g

de los cuales azucares 53,4¢g

PROTEINAS 58g

FIBRA ALIMENTARIA l4g

Sal 0,19g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

DETERMINACION UNIDADES REFERENCIA
**Mohos y levaduras ufc/g <500
**Escherichia coli ufc/g Ausencia
**Salmonella ufc/25g Ausencia
**Staphilococcus aureus ufc/g Ausencia
**Clostridium sulfitorreductores ufc/g <1.000
*Listeria monocytogenes ufc/25g 100

*Reglamento C.E. 2073/2005 modificado por Reglamento C.E. 1441/2007 n=5; c=0
**Limites recomendados

FORMA DE PRESENTACION

Segun formato de venta cada tableta va envuelta externamente con papel simil estraza e internamente
con complejo de parafina y papel aluminizado para el contacto alimentario. O en ldmina PPBO
(polipropileno biorientado) sin impresion y cierre termosellado en flow-pack.

Se vende en diferentes formatos de venta:

Tabletas de 1Kg: 8 unidades/caja

Tabletas de 400g / 200g / 125g : 20 unidades/caja, 16 unidades/caja, 24 unidades/caja

Lingotes de 300g: 12 unidades/caja

Lingotes de 200g: 19 unidades/caja

(Los materiales que componen los envases y embalajes estdn autorizados para el contacto alimentario cumpliendo con la normativa europea vigente).

USO PREVISTO Y CONSUMIDOR DE DESTINO:
Producto listo para el consumo y destinado para toda la poblacidn en general excepto para alérgicos o
intolerantes a sus ingredientes y para personas diabéticas.

CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO
Almacenar en lugar fresco y seco (12-2029C); alejado de humedad, calor, y olores agresivos.
La conservacion de nuestros productos no es optima fuera de las condiciones descritas.

PERIODO DE CONSUMO PREFERENTE
Entre 24 y 18 meses a partir de la fecha de fabricacion, si las condiciones de almacenamiento son las

adecuadas. *La fecha marcada en etiquetado puede ser menor en funcién del stock de materias primas disponibles,
con un minimo de 12 meses.
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